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La sécurité sanitaire des aliments

ü Les toxi-infections dôorigine alimentaire continuent de tuer des millions de 

personnes chaque année dans le monde

ü EU : maîtrise de la SSA à travers « lôapproche globale»

ü Paquet hygiène : "Food Law" (CE) n°178/2002

ü 10aine de règlements de la fourche à la fourchette

ü Cr®ation de lôEFSA (European Food Safety Authority ) 2002 

ü Analyse du risque (Risk analysis)

Evaluation : Risk assessment

Gestion : Risk management 



Collecte données όǇƭŀƴǎ ŘΩŞŎƘŀƴǘƛƭƭƻƴƴŀƎŜύ
Méthodes adéquates (normes, LNR)

Collaborations nécessaires
Moyens requis

Elevages
Abattoirs, Ateliers de 

découpe
ConsommateursDistribution

Critères microbiologiques

Evaluation et gestion du risque

http://fr.wrs.yahoo.com/_ylt=A0WTf20SmgZLCTABR3hlAQx.;_ylu=X3oDMTBpdDZuNzZrBHBvcwM5BHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1iqa30k5t/EXP=1258810258/**http:/fr.images.search.yahoo.com/images/view?back=http://fr.images.search.yahoo.com/search/images?p%3Dfourchette%26ei%3Dutf-8%26y%3DRechercher%26fr%3Dyfp-t-703&w=266&h=400&imgurl=www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/images/Fourchette.jpg&rurl=http://www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/pages/Fourchette.htm&size=12k&name=Fourchette+jpg&p=fourchette&oid=30c120b4b148e612&fr2=&no=9&tt=21228&sigr=127jo7qbr&sigi=121tp5amr&sigb=12vv3u0a3&type=JPG


La surveillance

Les 4 C de la surveillance intégrée

one health, approche globale, de la fourche ¨ la fourchetteé

Collecte de 
données



La surveillance : collaboration

Minist¯re dôagricultureMinistère de la santé

Autorités vétérinaires

Laboratoires vétérinaires

LNR

Industries ONG

Autorités sanitaires

Laboratoires aliments

LNR

Laboratoires médicaux

CNR

Autorités santé publique



Minist¯re dôagricultureMinistère de la santé

Autorités vétérinaires

Laboratoires vétérinaires

LNR

Industries ONG

Autorités sanitaires

Laboratoires aliments

LNR

Laboratoires médicaux

CNR

Autorités santé publique

Institution 

coordinatrice 

La surveillance : coordination



La surveillance : communication

ü Législation EU pour la communication

Å Paquet hygiène 178/2002  (articles 10, 55)

ü Principaux acteurs

Å Responsables politiques, industriels, 

responsables sanitairesé

Å « Même son de cloches »

ü Stratégie de presse

Å Information des consommateurs

Å Précision (qui, quoi, où, quand)

Å Rapidité, transparence et respect

Å Plan de gestion

ü Syst¯mes dôalertes

Å EPIS, EWRS, RASFF, é



{ȅǎǘŝƳŜǎ ŘΩŀƭŜǊǘŜǎ

https://ecdc.europa.eu/en/publications-data/epidemic-intelligence-information-

system-epis

https://ecdc.europa.eu/en/publications-data/epidemic-intelligence-information-system-epis


{ȅǎǘŝƳŜǎ ŘΩŀƭŜǊǘŜǎ

https://ewrs.ecdc.europa.eu/

https://ec.europa.eu/health/preparedness_response/risk_management/hsc_fr

https://ewrs.ecdc.europa.eu/
https://ec.europa.eu/health/preparedness_response/risk_management/hsc_fr


{ȅǎǘŝƳŜǎ ŘΩŀƭŜǊǘŜǎ

https://ec.europa.eu/food/safety/rasff_en

Un nombre record d'échanges d'information a permis de détecter 

les produits concernés et de les retirer du marché

https://ec.europa.eu/food/safety/rasff_en


{ȅǎǘŝƳŜǎ ŘΩŀƭŜǊǘŜǎ

https://www.who.int/foodsafety/areas_work/infosan/fr/

https://www.who.int/foodsafety/areas_work/infosan/fr/


La surveillance : collecte de données

ü Diss®mination dôinformation compl¯te
Å données nationale de surveillance

Å Rapports 

ü Suivi des tendances et sources des maladies

ü Conduite dôenqu°tes ®pid®miologiques
Å Études de facteurs de risque

Å Construction de bases de données

Å Modélisation du risque

Å Analyses spatio-temporelles

Autorités vétérinaires

Analyses obligatoires

Laboratoires vétérinaires

LNR

Auto-contrôles

Industries Laboratoires aliments

LNR

Laboratoires médicaux

CNR

Autorités santé publique



Surveillance des zoonoses dans lôUE

B. Liste des zoonoses et agents zoonotiques à surveiller en 
fonction de la situation épidémiologique

ÅZoonoses virales
ÅZoonoses bactériennes
ÅZoonoses parasitaires
ÅAutres zoonoses et agents zoonotiques



Les Zoonoses en Europe, 2017

(EFSA, 2019)



Elevages
Abattoirs, Ateliers de 

découpe
ConsommateursDistribution

http://fr.wrs.yahoo.com/_ylt=A0WTf20SmgZLCTABR3hlAQx.;_ylu=X3oDMTBpdDZuNzZrBHBvcwM5BHNlYwNzcgR2dGlkAw--/SIG=1iqa30k5t/EXP=1258810258/**http:/fr.images.search.yahoo.com/images/view?back=http://fr.images.search.yahoo.com/search/images?p%3Dfourchette%26ei%3Dutf-8%26y%3DRechercher%26fr%3Dyfp-t-703&w=266&h=400&imgurl=www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/images/Fourchette.jpg&rurl=http://www.cvm.qc.ca/photographie/expo2004/toutant/pages/Fourchette.htm&size=12k&name=Fourchette+jpg&p=fourchette&oid=30c120b4b148e612&fr2=&no=9&tt=21228&sigr=127jo7qbr&sigi=121tp5amr&sigb=12vv3u0a3&type=JPG


ü CDC: suivihumain
Å Coordinationdu réseauEUde laboratoiresen SP
Å Analyseset Isolementdessouchesdespatients
Å Caractérisationdessouches
Å Partagede basesde données(Tessy)

ü EFSA: suivichaînealimentaire
Å Evaluationdu risque(GT,opinions)
Å Analysedesdonnéeset bilanannuel(EUSR)
Å Investigations

ü EURL: suivichaînealimentaire
Å CoordinationdesLNRdanslesEM
Å Analyseset isolementdessouches
Å Caractérisationdessouches
Å Enquêtescomplémentaires

ü DGSanté
Å Mener la politique de l'UEpour la santéet la sécuritéalimentaire
Å suivrela miseenǆǳǾǊŜde la législationdanscesdomaines.

Système de surveillance EU



{ŀƭƳƻƴŜƭƭƻǎŜǎ Řŀƴǎ ƭΩ¦9 

(CDC-EFSA, 2019)



Eggs and egg 
products, 44.9%

Sweets and 
chocolate, 10.5%

Pig meat and 
products thereof, 

8.9%

Other foodstuffs, 
7.3%

Other or mixed 
meat and products 

thereof, 6.7%

Mixed food, 5.1%

Broiler meat (Gallus 
gallus) and products 

thereof, 5.1%

Bakery products, 
5.1%

Bovine meat and 
products thereof, 

1.6%

Dairy products 
(other than cheese), 

1.3%

Crustaceans, 
shellfish, molluscs 

and products 
thereof, 1.0%

Buffet meals, 0.6%

Vegetables and 
juices and other 
products thereof, 

0.6% Fish and fish 
products, 0.6%

Milk, 0.6%

N=314

44.9 %

10.5 %

8.9 %

7.3 %

6.7 %

5.1 %

5.1 %

5.1 %

Sources alimentaires: Salmonella

EFSA, 2015



Distribution of strong-evidence 
outbreaks caused by Salmonella, by 
food vehicle, EU, 2017

Distribution of strong-evidence 
outbreaks caused by Salmonella
Enteritidis, by food vehicle, EU, 
2017

Sources alimentaires: Salmonella

EFSA, 2019



ü Règlement CE 2160/2003

ü Règlement (CE) No 200/2010 : Réduction de la prévalence de sérotypesde 

ǎŀƭƳƻƴŜƭƭŜǎ Řŀƴǎ ƭŜǎ ŎƘŜǇǘŜƭǎ ŘΩŀƴƛƳŀǳȄ ŀŘǳƭǘŜǎ ŘŜ ǊŜǇǊƻŘǳŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩŜǎǇŝŎŜ Dŀƭƭǳǎ 

gallus

ü Règlement (CE) No 517/2011 :  Réduction de la prévalence de certains sérotypesde 

ǎŀƭƳƻƴŜƭƭŜǎ ŎƘŜȊ ƭŜǎ ǇƻǳƭŜǎ ǇƻƴŘŜǳǎŜǎ ŘŜ ƭΩŜǎǇŝŎŜ Dŀƭƭǳǎ gallus

ü Règlement ό/9ύ bƻ мнотκнллт Υ aƛǎŜ ǎǳǊ ƭŜ ƳŀǊŎƘŞ ŘΩǆǳŦǎ ǇǊƻǾŜƴŀƴǘ ŘŜ ŎƘŜǇǘŜƭǎ ŘŜ 

poules pondeuses infectés par les salmonelles

ü Règlement (CE) No 200/2012 : réduction de la prévalence de SalmonellaEnteritidis

et de SalmonellaTyphimuriumdans les cheptels de poulets de chair

ü Règlement (CE) No 1190/2012 : Réduction de la prévalence de SalmonellaEnteritidis

et de SalmonellaTyphimuriumdans les cheptels de dindes

Système de surveillance EU



overall EU prevalence of Salmonellatarget and non-target serovarsin the various poultry populations, EU, 
2007-2016

Salmonella en filière avicole, EU



Distribution of the 5 target Salmonellaserovars, other Salmonellaserovarsand unspecified Salmonella
serovarsin breeding flocks of Gallus gallusincountriesrunning control programmes in accordance with 

Regulation (EC) No 2160/20032, 2014 ς2016

Salmonella en filière avicole, EU


